
 

お客様に食べきれなかった料理を持ち帰っていただく 

「テイクアウトボックス」活用促進 

キャンペーンへの参加店を募集します！ 
 

山形県では、食品ロス削減のため、外食時に食べきれなかった

料理をお客様が自己責任で持ち帰る「テイクアウトボックス」の

普及・啓発に御協力いただける飲食店を募集します。 
 

１ 取組内容 

① お客様への食べきれなかった料理の持ち帰りの勧奨 

（持ち帰り時の注意事項（県でチラシを準備）を 

お客様に説明し、テイクアウトボックスを提供） 

② 店内における普及啓発物（ポスター）の掲示 

※ 料理の持ち帰りは、お客様の自己責任で行っていた 

だくことについても御説明ください。 

２ 取組期間（予定） 

令和４年１０月～令和５年３月 

３ 参加店に無償で提供するもの 

・テイクアウトボックス（大・小 各50個） 

・普及啓発物（ポスター、チラシ） 

４ 募集対象 

「もったいない山形協力店」登録店（飲食店） 

（未登録の場合、今回御登録していただきます。） 

５ 参加費用 

無料！ 

６ 募集期限 

令和４年９月２０日（火）まで 

※ 在庫がある場合、期限以降も募集を継続します。 

７ 応募方法 

参加申込書をメール又はFAXで提出してください。 

 

【提出先・問合せ先】 

〒990-8570 山形市松波２－８－１ 

山形県 環境エネルギー部 循環型社会推進課 リサイクル・環境産業担当 浦安 

TEL:023-630-2322 FAX:023-625-7991 メール:urayasui@pref.yamagata.jp 

テイクアウトボックス 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

（内部を耐水・耐油加工） 
 

大：縦 115×横 180×高さ 55mm 

小：縦 110×横 150×高さ 55mm 
 

もったいない！！ 

食品ロス削減に 

ご協力ください！ 
 



（申込様式） 

【送信先】山形県 環境エネルギー部 

循環型社会推進課 リサイクル・環境産業担当 あて 

FAX：023-625-7991  Email：urayasui@pref.yamagata.jp 

 

「テイクアウトボックス」活用促進 

キャンペーン参加申込書 
 

 申込日 令和 ４ 年   月   日 

店舗名  

所在地 

〒         電話番号（    -     -     ） 

 

 

業種 

□レストラン・食堂 □日本料理 □西洋料理 □中華料理・ラーメン 

□うどん・そば □すし □居酒屋 □焼肉・韓国料理 □喫茶・スイーツ 

□バー・カラオケ □ファストフード □ホテル・旅館 □その他（   ） 

ご担当者 

連絡先 

所属： 

氏名： 

TEL： FAX： 

E-mail： 

HP アドレス  

もったいない

山形協力店 
□登録済み    □これから登録（登録用紙を送付します。） 

※持ち帰りを希望されるお客様に「テイクアウトボックス」を提供する際は、食中毒の

リスクや取扱方法等、下記の衛生上の注意事項等を十分に説明願います。 

・食べきれなかった料理の持ち帰りは、お客様の“自己責任の範囲”で行いましょう。 

・持ち帰りは、十分に加熱された食品で、帰宅後に再加熱が可能なものにし、食べきれ

る量を考えて、行いましょう。 

・料理を詰める場合は、手を清潔に洗ってから、清潔な箸などを使って入れましょう。

また、水分はできるだけ切りましょう。 

・料理は、暖かい所に置かないようにしましょう。 

・時間が経過すると食中毒のリスクが高まるので、帰宅までに時間がかかる場合は、持

ち帰りはやめましょう。 

・持ち帰った料理は、帰宅後できるだけ速やかに食べるようにしましょう。 

・中心部まで十分に再加熱してから食べましょう。 

・見た目やにおいなどが少しでも怪しいと思ったら、口に入れるのはやめましょう。 

※「もったいない山形協力店」とは、ごみ削減などに取り組む“環境にやさしいお店”です。 

持ち帰り希望者への対応や消費者への３R の啓発などを行うことで登録できます。 


